
Имя конечного файла Место хранения

2021 I ООО 1

Инструкция  по порядку обращения с 

отходами 1  - 

СБПП-2021-I-ООО-1-Инструкция  по порядку обращения с 

отходами-1 заведующий

2021 I ООО 2

Инструкция  по обслуживанию зданий и 

территорий 1  - 

СБПП-2021-I-ООО-2-Инструкция  по обслуживанию 

зданий и территорий-1 заведующий

2021 F ООО 3

Чек-лист  контроля санитарного 

состояния зданий и территорий 1  - 

СБПП-2021-F-ООО-3-Чек-лист  контроля санитарного 

состояния зданий и территорий-1 заведующий

2021 F ООО 4

Акт ввода  бактерицидного облучателя 

в работу 1  - 

СБПП-2021-F-ООО-4-Акт ввода  бактерицидного 

облучателя в работу -1 пищеблок

2021 F ООО 5

Журнал учета времени работы 

бактерицидной лампы 1  - 

СБПП-2021-F-ООО-5-Журнал учета времени работы 

бактерицидной лампы -1 пищеблок

2021 F OOO 5 Лист учета температуры горячей воды- СБПП-2021-F-000-5-Лист учета температуры горячей воды-2пищеблок

2021 I ООО 6

Инструкция  по входному контролю 

сырья 1  - 

СБПП-2021-I-ООО-6-Инструкция  по входному контролю 

сырья -1 заведующий

2021 I ООО 7

Журнал входного контроля качества 

сырья 1  - 

СБПП-2021-I-ООО-7-Журнал входного контроля качества 

сырья-1 пищеблок

2021 I ООО 8

Журнал входного  контроля 

упаковочных и вспомогательных 

материалов 1  - 

СБПП-2021-I-ООО-8-Журнал входного  контроля 

упаковочных и вспомогательных материалов-1 пищеблок

2021 F ООО 9 Журнал обучения персонала 1  - СБПП-2021-F-ООО-9-Журнал обучения персонала-1 пищеблок

2021 I 100 1

Инструкция 

«Санитарно-гигиенические требования 

к персоналу и посетителям 

производственных помещений»

1  - 

СБПП-2021-I-100-1-Инструкция 

«Санитарно-гигиенические требования к персоналу и 

посетителям производственных помещений»

-1 заведующий

2021 F 100 2

Журнал здоровья и осмотра на наличие 

гнойничковых заболеваний 1  - 

СБПП-2021-F-100-2-Журнал здоровья и осмотра на 

наличие гнойничковых заболеваний-1 пищеблок

2021 F 100 3

Журнал регистрации посетителей 

производственных помещений 1  - 

СБПП-2021-F-100-3-Журнал регистрации посетителей 

производственных помещений-1 пищеблок

2021 I 100 4

Инструкция по санитарной обработке 

оборудования , инвентаря, посуды 1  - 

СБПП-2021-I-100-4-Инструкция по санитарной обработке 

оборудования , инвентаря, посуды -1 заведующий

2021 F 100 5

Журнал мойки оборудования, 

инвентаря, посуды 1  - 

СБПП-2021-F-100-5-Журнал мойки оборудования, 

инвентаря, посуды-1 пищеблок

2021 I 100 6

Инструкция по обращению с уборочным  

и разделочным инвентарем 1  - 

СБПП-2021-I-100-6-Инструкция по обращению с 

уборочным  и разделочным инвентарем-1 заведующий

2021 I 100 7

Инструкция по обращению с моющими 

и дезинфицирующими средствами 1  - 

СБПП-2021-I-100-7-Инструкция по обращению с 

моющими и дезинфицирующими средствами-1 заведующий

2021 F 100 8

Журнал входного контроля моющих и 

дезинфицирующих средств 1  - 

СБПП-2021-F-100-8-Журнал входного контроля моющих и 

дезинфицирующих средств-1 пищеблок

2021 F 100 9

Журнал приготовления моющих 

дезинфицирующих средств" 1  - 

СБПП-2021-F-100-9-Журнал приготовления моющих 

дезинфицирующих средств"-1 пищеблок

2021 I 100 10

Инструкция по санитарно-

гигиеническому обеспечению 

производственных помещений 1  - 

СБПП-2021-I-100-10-Инструкция по санитарно-

гигиеническому обеспечению производственных 

помещений-1 заведующий

2021 I 100 11

Инструкция по санитарно-

гигиеническому  обеспечению 

вспомогательных и бытовых 

помещений 1  - 

СБПП-2021-I-100-11-Инструкция по санитарно-

гигиеническому  обеспечению вспомогательных и 

бытовых помещений-1 заведующий

2021 F 100 12

Лист контроля  проведения уборки 

санузлов 1  - 

СБПП-2021-F-100-12-Лист контроля  проведения уборки 

санузлов-1 пищеблок

2021 F 100 13 Лист конт.  заливки дез.ковриков СБПП-2021-F-100-13-Лист конт.  заливки дез.ковриков-1 пищеблок

1

2021 I 200 1

Инструкция по предупреждению 

попадания посторонних  включений в 

продукцию 1  - 

СБПП-2021-I-200-1-Инструкция по предупреждению 

попадания посторонних  включений в продукцию-1 заведующий

2021 F 200 2

Журнал по количественному учету 

стеклянных, деревянных, 

пластмассовых и острых металлических 

предметов 1  - 

СБПП-2021-F-200-2-Журнал по количественному учету 

стеклянных, деревянных, пластмассовых и острых 

металлических предметов -1 пищеблок

дошкольного образовательного учреждения "Детский сад "В гостях у сказки"

УТВЕРЖДАЮ:

Заведующий НРМБ ДОУ "Д/с "В гостях у сказки"

Приказ № 155-О от 31.03.2021 г.

        СИСТЕМА ХАССП

для пищеблока Нефтеюганского районного муниципального бюджетного 

Редакция

Папка 200 (пищевая безопасность)ППУ

 Папка ООО (Общая) ППУ

Папка 100 (санитария и гигиена)ППУ  

Год
Тип 

докум

Направл

ение

Порядков

ый номер 
Наименование Изд.



2021 F 200 3

Журнал учета случаев боя стеклянных, 

деревянных, пластмассовых и острых 

металлических предметов 1  - 

СБПП-2021-F-200-3-Журнал учета случаев боя стеклянных, 

деревянных, пластмассовых и острых металлических 

предметов -1 пищеблок

2021 I 200 4

Инструкция по проведению 

дезинсекции и дератизации 1  - 

СБПП-2021-I-200-4-Инструкция по проведению 

дезинсекции и дератизации-1 заведующий

2021 F 200 5

Календарный план по проведению 

работ по дезинсекции и дератизации 1  - 

СБПП-2021-F-200-5-Календарный план по проведению 

работ по дезинсекции и дератизации-1 заведующий

2021 F 200 6 Журнал обнаружения вредителей 1  - СБПП-2021-F-200-6-Журнал обнаружения вредителей -1 пищеблок

2021 I 200 7

Журнал контроля механических 

ловушек 1  - 

СБПП-2021-I-200-7-Журнал контроля механических 

ловушек-1 пищеблок

2021 F 200 8

Отчет о проведении работ по 

дезинсекции 1  - 

СБПП-2021-F-200-8-Отчет о проведении работ по 

дезинсекции-1 зам.заведующего

2021 F 200 9 Отчет об активности насекомых 1  - СБПП-2021-F-200-9-Отчет об активности насекомых-1 зав.заведующего

2021 F 200 11

Инструкция по управлению 

перекрестными загрязнениями 1  - 

СБПП-2021-F-200-11-Инструкция по управлению 

перекрестными загрязнениями-1 заведующий

2021 F 200 12

Инструкция по порядку обращения с  

сырьем готовой  продукцией 1  - 

СБПП-2021-F-200-12-Инструкция по порядку обращения с  

сырьем готовой  продукцией-1 заведующий

2021 I 200 13

Лист контроля параметров 

приготовления блюд   и изделий 1  - 

СБПП-2021-I-200-13-Лист контроля параметров 

приготовления блюд   и изделий-1 заведующий

2021 F 200 14 Журнал контроля микроклимата 1  - СБПП-2021-F-200-14-Журнал контроля микроклимата-1 заведующий

2021 F 200 15 Журнал бракеража готовой продукции 1  - 

СБПП-2021-F-200-15-Журнал бракеража готовой 

продукции-1 мед.кабинет

2021 F 200 16

Журнал контроля транспортных  

средств 1  - 

СБПП-2021-F-200-16-Журнал контроля транспортных  

средств-1 пищеблок

2021 F 200 17

Журнал прослеживания сырья и 

ингредиентов 1  - 

СБПП-2021-F-200-17-Журнал прослеживания сырья и 

ингредиентов-1 пищеблок

2021 I 200 19 Инструкция о порядке обработки яйца 1  - 

СБПП-2021-I-200-19-Инструкция о порядке обработки 

яйца-1 заведующий

2021 F 200 20 Журнал по мойке яйца 1  - СБПП-2021-F-200-20-Журнал по мойке яйца-1 пищеблок

2021 I 300 1

Инструкция   порядок проведения  

технического обслуживания и ремонта 

оборудования 1  - 

СБПП-2021-I-300-1-Инструкция   порядок проведения  

технического обслуживания и ремонта оборудования-1 заведующий

2021 F 300 2 Журнал по ремонту оборудования 1  - СБПП-2021-F-300-2-Журнал по ремонту оборудования-1 пищеблок

2021 I 300 3

 Инструкция по упралению средствами 

измерения 1  - 

СБПП-2021-I-300-3- Инструкция по упралению средствами 

измерения-1 пищеблок

2021 F 300 4 Журнал учета средств измерений 1  - СБПП-2021-F-300-4-Журнал учета средств измерений-1 пищеблок

2021 F 300 5 Журнал осмотра оборудования 1  - СБПП-2021-F-300-5-Журнал осмотра оборудования-1 пищеблок

2021 1

Политика в области обеспечения 

безопасности 

пищевой продукции

1  - СБПП - Политика в области обеспечения БПП заведующий

2021 2

Положение о группе по безопасности 

пищевой продукции 1  - СБПП - Положение о группе по БПП заведующий

2021 3 Приказ о создании рабочей группы 1  - СБПП - Приказ о создании рабоче группы заведующий

Спецификация сырья 1  - СБПП-----Спецификация сырья-1 пищеблок

Программа производственного 

контроля: 1  - СБПП-----Программа производственного контроля:-1

   - общая блок-схема с ККТ , блок-схемы 

по группам блюд  с ККТ, 1  - 

СБПП-----   - общая блок-схема с ККТ , блок-схемы по 

группам блюд  с ККТ,-1 пищеблок

  - описание общей блок- схемы  ( 

описание приготовление блюд ) 1  - 

СБПП-----  - описание общей блок- схемы  ( описание 

приготовление блюд )-1 пищеблок

План помещения с указанием 

поточности сырья 1  - 

СБПП-----План помещения с указанием поточности сырья-

1 заведующий

Регламент работы по СБПП: СБПП - "Регламент работы по СБПП" заведующий

-  процедура управление документацией;

-  процедура управление записями;

 процедура работы с претензиями

-  процедура несоответствующей продукцией;

-  процедура потенциально опасной продукцией и расследованию инцидентов

-  процедура корректирующие и предупреждающие действия

0

Процедура анализа риска и разработка плана Хассп  СБПП -Пр-1-2021 Процедура анализа риска и разработка заведующий

 - перечень опасных факторов

 - карта опасных факторов

 - анализ рисков и меры управления ОФ

 - протокол выбора ККТ

 - критические пределы для ККТ 

 - план Хассп

 - рабочие листы ККТ

Папка 300 (техобслуживание)ППУ 

Папка 600 Регламент по СБПП

Папка 700 План хассп

Папка 400 Организационная часть

Папка 500 Производственная часть 
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